MENU DE GRUPO

Tapas Italianas para compartir / to share

PIZZA ALL’AGLIO (V)

Pan de Pizza crujiente con ajo y sal Maldon
Crunchy Pizza bread with garlic and sea salt

CAPRESE DI BUFALA (V)

Bufala (125 gr), mixto de tomates km O con albahacay AOVE
Buffalo mozzarella 125g, mixed local tomatoes with basil and EVOO

CESARINA DI POLLO

Hojas mixtas, pollo braseado, pancetta crujiente, salsa César, picatostes y parmesano
Mixed leaves, braised chicken, crispy pancetta, Caesar dressing, croutons and

PRINCIPAL

Parmesan cheese

Bavrio-

Pasta Fresca | Pizza Romana | Classici Italiani

TONNARELLI ALLA CARBONARA

Crema de Huevo, Pancetta “Guanciale” crujiente y
Queso Pecorino Romano

Egg Cream, crispy pancetta and Pecorino cheese

LASAGNA DI CARNE

Boloiiesa de larga coccioén, salsa de tomate, bechamel
y parmesano

Slow-cooked Bolognese, tomato sauce, béchamel and
Parmesan cheese

PIZZA MARGHERITA SUPREMA (V)

Salsa de tomate, mozzarella de Bufala 125 gr, tomate
cherryy albahaca

Tomato sauce, 125¢ Buttalo mozzarella, cherry
tomatoes and basil

TARTUFATA

Salsa de tomate, mozzarella de Brfala 125 gr, ricula,
tomate cherry, jamén de Parma y Trufa
Tomato sauce, 125¢ Buftalo mozzarella, rocket salad,
cherry tomatoes, Parma ham and trufttle

TAGLIATA DI MANZO

Entrecote de ternera trinchado con ricula y
parmesano servido con patatas al horno
SlicedBeef entrecote with rocket and parmesan
cheese served with baked potatoes

*Incluye 3 cicchetti para compartir, un principal, 2 bebidas por persona, café o infusion. Agua ilimitada.

TAGLIATELLE FUNGHI E TARTUFO (V)

Crema de setas mixtas y trufa negra con escamas
de parmesano

Cream of mixed mushrooms and black truftle
sauce with parmesan shavings

PACCHERI AL PORTOFINO (V)

Pesto Genovese, tomate cherry confitado y crema
de queso Burrata

Pesto Genovese, candied cherry tomatoes and
burrata cheese cream

PIZZA 4 STAGIONI | 15€
Salsa de tomate , mozzarella, jamén cocido,
alcachofas, champifiones y olivas Taggiasche

Tomato sauce, mozzarella, cooked ham,
artichokes, mushrooms and Taggiasche olives

BORGO SAN PIETRO (V)
Mozzarella de Bifala 125 gr, champifiones,
parmesano y crema de trufa

125¢ Buttalo Mozzarella, mushrooms, Parmesan
cheese, and truftle cream

SALMONE GRIGLIATO (GF)
Lomo de salmén a la parrilla con mayonesa de
menta, lima y verduritas

Grilled salmon fillet with mint and lime
mayonnaise and vegetables

SHLE
=EPE

CUCINA & BAR

* Bebida: refrescos, cerveza de barril cafia, copa de vino tinto o blanco “Amabile” o, en su

defecto, una botella de vino tinto o blanco “Amabile” cada 4 comensales. *Menti obligatorio a partir de 10 personas. El precio del menti es por persona y se aplicara a todos los comensales de la
mesa. *Extra barpa libre € 7,00 por persona, obligatorio para todos los comensales . El servicio de barra libre se extiende durante la permanencia hasta la retirada del plato principal . *Los productos
aquimencionados, aparte de sus alérgenos propios, pueden contener trazas de otros alérgenos debido auna posible contaminacion cruzada durante su elaboracion o cocinado. * Pan noincluido (1,50€
de suplemento por porcion)

*Includes 3 cicchetti to share, a main course, 2 drinks per person, coffee or infusion. Unlimited water.  *Drinks: soft drinks, draft beer, glass of “Amabile” red or white wine or, failing that, a bottle of “Amabile” red or white
wine for every 4 diners. *Mandatory menu for 10 people or more. The price of the menu is per person and will apply to all diners at the table. *Extra open bar € 7.00 per person, mandatory for all diners. The open bar service extends
throughout the stay until the main course is taken away. *The products mentioned here, apart from their own allergens , may contain traces of other allergens due to possible cross-contamination during their preparation or
cooking. *Bread not included (€ 1.50 supplement per portion)





